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Sayr: 17812098-TIM.AKIB.GSK.TAR.2021/490-5070 Mersin, 27/09/2021
Konu: Standard Tasarilar1 Goriis Talebi

DUYURU
Saym Uyemiz,

T.C. Ticaret Bakanligindan alinan bir yazida, Tirk Standartlar1 Enstitiisi (TSE) tarafindan
hazirlanan ve birer Ornegi ekte iletilen standard tasarilar1 hakkinda goriis talep edildigi
iletilmektedir.

Bilgileri ve s6z konusu standart tasarilarina iligkin firma goriislerinin ekte iletilen "Goriis Tablosu"
doldurularak  29.09.2021 Carsamba giinii saat 17:00’ye kadar Birligimize (E-posta:
tarim@akib.org.tr) iletilmesi hususunda geregini rica ederim.

Mehmet Ali ERKAN
Genel Sekreter

Ekler:

1) Bebek Biskiivisi standard1 (2 sayfa)

2) Domates salgasi ve piiresi standardi (2 sayfa)
3) Cikolata standardi (26 sayfa)

4) Goriis tablosu (1 sayfa)
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ICS 67.060

TURK STANDARDI
TURKISH STANDARD

Sayfa1/2

TS 12299: 2014
tst T3:

Bu tadil, Tiirk Standardlar Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik ihtisas Kurulu’na bagh TK15 Gida

ve Ziraat Teknik Komitesi'nce hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun

kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

.............. tarihli toplantisinda

Bebek biskiivisi

Baby biscuits

- Atif yapilan standard ve/veya dokiimanlar kismindan asagidaki satirlar ¢ikarilmistir.

TS no Tiirkce ad1 Ingilizce ad1

TSISO 7251* | Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Microbiology of food and animal feeding stuffs -
Muhtemel Escherichia coli'nin belirlenmesi ve | Horizontal method for the detection and
sayimi i¢in yatay yontem - En muhtemel say1 | enumeration of presumptive Escherichia coli -
teknigi Most probable number technique

TS EN ISO |Kozmetikler - Mikrobiyoloji - Aerobik|Cosmetics - Microbiology - Enumeration and

21149* mezofilik bakteri sayimi ve aranmasi detection of aerobic mesophilic bacteria

TSI1SO 4831* | Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - Microbiology of food and animal feeding stuffs -
Koliformlarin tespiti ve sayimi i¢in yatay Horizontal method for the detection and
yontem - En muhtemel say1 teknigi enumeration of coliforms - Most probable

number technique

TS EN ISO Mikrobiyoloji - Gida ve hayvan yemleri - Microbiolgy of food and animal feeding stuffs -

6579 Salmonella tiirlerinin belirlenmesi icin yatay | Horizontal method for detection of Salmonella
yontem spp

- Atif yapilan standard ve/veya dokiimanlar kismina asagidaki satirlar ilave edilmistir.

serotiplendirmesi i¢in yatay yontem - Boliim 1:
Salmonella spp.

TS no Tiirkge ad1 ingilizce ad1

TS1SO04832* |Gida ve hayvan yemleri mikrobiyolojisi - | Microbiology of food and animal feeding stuffs -
Koliformlarin sayimi i¢in yatay yontem -|Horizontal method for the enumeration of
Koloni sayim teknigi coliforms - Colony-count technique

TS EN 1ISO |Gida zinciri mikrobiyolojisi - | Microbiology of the food chain - Horizontal

4833-1 Mikroorganizmalarin sayimi icin yatay yontem | method for the enumeration of microorganisms -
-Bolim 1: Doékme plak teknigiyle 30°C’ta | Part 1: Colony count at 30 degrees C by the pour
koloni sayimi plate technique

TS EN ISO | Besin zincirinin mikrobiyolojisi - | Microbiology of the food chain - Horizontal

6579-1* Salmonella'nin tespiti, sayimi ve | method for the detection, enumeration and

serotyping of Salmonella - Part 1: Detection of
Salmonella spp. (1SO 6579-1:2017)

TS ISO 16649-
1*

Gida  zinciri  mikrobiyolojisi -  Beta-
Glucuronidase-Positive Escherichia coli'nin
sayimi icin yatay yontem - BoOlim 1:
Membrenlar ve 5-Bromo-4-Chloro-3-indolyl
beta-D-Glucuronide  kullanilarak  44°c'da
koloni sayim ydntemi

Microbiology of the food chain - Horizontal
method for the enumeration of beta-
glucuronidase-positive Escherichia coli - Part 1:
Colony-count technique at 44 degrees C using
membranes and 5-bromo-4-chloro-3-indolyl beta-

D-glucuronide
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Sayfa2 /2
ICS 67.060 TS 12299:2014/tst T3

Madde 5.3.16.1 asagidaki sekilde degistirilmistir.

5.3.16.1 Toplam aerobik mezofil bakteri sayisi tayini

Toplam aerobik mezofil bakteri sayisi tayini, TS EN ISO 4833-1’e gore yapilir ve sonucun Madde
4.2.4’ye uygun olup olmadigina bakilir.

Madde 5.3.16.2 asagidaki sekilde degistirilmistir.

5.3.16.2 Koliform bakteri sayis1 tayini

Koliform bakteri sayisi tayini, TS ISO 4832’'ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.4’e uygun olup
olmadigina bakilir.

Madde 5.3.16.3 asagidaki sekilde degistirilmistir.

5.3.16.3 E. coli sayis1 tayini

E. coli sayisi tayini, TS ISO 16649-1’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.4’e uygun olup olmadigina
bakilir.

Madde 5.3.16.4 asagidaki sekilde degistirilmistir.

5.3.16.4 Salmonella spp.aranmasi

Salmonella spp. Aranmasi, TS EN ISO 6579-1’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.4’e uygun olup
olmadigina bakilir.
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ICS 67.080.20

TURK STANDARDI
TURKISH STANDARD

Sayfa1/2

TS 1466: 2020
tst: T1

Bu tadil, Turk Standardlar1 Enstitiistii Gida, Tarim ve Hayvancilik ihtisas Kurulu’na bagh TK15 Gida ve Ziraat Teknik

Komitesi'nce hazirlanmis ve TSE Teknik Kurulu'nun

verilmistir.

tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar

Domates salc¢asi ve piiresi

Tomato paste and puree

- Madde 2 Atif yapilan standardlar ve veya/ dékiimanlar kismindan asagidaki standartlar ¢ikasrtilmistir.

TS No Tiirkce ad1 ingilizce ad1
TS 6065 Meyve Ve Sebze Mamulleri- Kalay Muhtevasi Fruit and vegetable products- Determination of
ISO 2447 Tayini tin content

- Madde 2 Atif yapilan standardlar ve veya/ dokiimanlar kismina asagidaki standartlarilave edilmistir.

TS No

Tiirkce ad1

ingilizce ad1

TSEN 15763

Gidalar - Eser elementlerin tayini - Basing
altinda par¢alama isleminden sonra arsenik,
kursun, kadmiyum ve civanin indiktif ¢ift
plazma kiitle spektometri uygulamasi (1cp-Ms)
ile tayini

Food stuffs - Determination of trace elements -
Determination of arsenic,cadmium, mercury and
lead in foodstuffs by inductively coupled plasma
mass spectrometry (ICP-MS) after pressure
digestion

- Madde 3.2 “domates pliresi”tanimi asagidaki sekilde degistirilmistir;

3.2

domates piiresi

domates (Lycopersicum esculentum P.Mill)pulpunun teknigine uygun olarak islenmesi ile iiretilen ilave tuz harig
suda ¢6zilinebilen kuru madde miktar1 en az %7, en ¢ok %20 Brikse kadar olan mamul

- Madde 4.2.1.3 Cizelge 3’lin alt satirina asagidaki “not” eklenmistir.

Not : Kalay degeri sadece teneke ambalajlarda satisa sunulan tiriinlerde aranir..

- Madde 4.2.1.4Cizelge 4aCizelge ad1 asagidaki sekilde degistirilmigtir;

Cizelge 4a - Domates sal¢as1 mikrobiyolojik 6zellikleri
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Sayfa2 /2
ICS 67.080.20 TS 1466:2020/tst : T1

- Madde 5.3.12 “Kalay tayini” asagidaki sekilde degistirilmistir;

5.3.12 Kalay tayini
Kalay tayini, TS EN 15763’e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.1.3'e uygun olup olmadigina bakilir.

- Madde “6.1 Ambalajlama” maddesi asagidaki sekilde degistirilmistir;

6.1 Ambalajlama

Domates sal¢asi ve domates piiresi, hermetik olarak kapatilabilen TS 1234'e uygun 6zellikteki kalayla ve kalaysiz
kromlu lakli levhalardan yapilan ve ebatlar1 TS 1924'e uygun olan teneke kutu kavanoz veya 6zel aseptik
ambalajlar, 1siyya dayanikli olarak tretilen pet ambalajlar ve cam ambalajlar icinde ambalajlanir ve kiigiik
ambalajlar daha biiyiik ambalajlara da konulabilir.
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TURK STANDARDI TASARISI
tst 7800

TS 7800:2010yerine
ICS 67.140.30

Cikolata

Chocolate

Kaynak: TURK STANDARDI TASARISI
Is Program Numarasi: 2020/140262
Dokiiman Tipi: Standart
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STANDARDLARI )
ENSTITUSU Tirk Standardi

tst 7800

TS 7800:2010 yerine

ICS 67.140.30
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TURK STANDARDI TASARISI tst 7800

A TELIF HAKKI KORUMALI DOKUMAN

© TSE 2021

Tiim haklar1 saklidir. Aksi belirtilmedik¢e bu yayinin herhangi bir boliimi veya tamami, TSE'nin yazili izni olmaksizin
fotokopi ve mikrofilm dahil, elektronik ya da mekanik herhangi bir yolla ¢ogaltilamaz ya da kopyalanamaz.

TSE Standard Hazirlama Merkezi Baskanlig:
Necatibey Caddesi No: 112
06100 Bakanliklar * ANKARA

Tel: + 90312416 68 30

Faks: + 90 312416 64 39
E-posta:dokumansatis@tse.org.tr
Web: www.tse.org.tr

© TSE - Tum haklar: saklidir. ii
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TURK STANDARDI TASARISI tst 7800

Onsoz

Bu standart; Tiirk Standardlar1 Enstitiisii Gida, Tarim ve Hayvancilik htisas Kurulu’na bagh TK15 Gida
ve Ziraat Teknik Komitesi'nce TS 7800 (2010)’iin revizyonu olarak hazirlanmis ve TSE Teknik
Kurulu'nun .............. tarihli toplantisinda kabul edilerek yayimina karar verilmistir.

© TSE - Tum haklar: saklidir. iii
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TURK STANDARDI TASARISI

tst 7800

1 Kapsam

Bu standart, cikolatay1 kapsar

2 Baglayic atiflar

Bu standartta diger standart ve /veya dokiimanlara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin igerisinde uygun
yerlerde belirtilmis ve asagida liste halinde verilmistir. Tarihli atiflarda, yalnizca alinti1 yapilan baski
gecerlidir. Tarihli olmayan dokiimanlar i¢in, atif yapilan dokiimanin (tiim tadiller dahil) son baskisi
gecerlidir. * Isaretli olanlar bu standardin basildig tarihte Ingilizce metin olarak yayimlanmis olan Tiirk

Standartlandir.
TS No Tiirkce Ad1 ingilizce Ad
TS 545 Ayarl ¢cozeltilerin hazirlanmasi Preparation of standard solutions for

volumetric analysis

maltoz muhtevast tayini - Yiiksek
performansli sivi kromatografisi metodu

TS 2104 Belirtecler, belirte¢ c¢ozeltileri hazirlama|Indicators - Methods of preparation of
yontemleri indicator solutions
TS 1SO 9622 Tam yagh siit-Siit yagi, protein ve laktoz|Whole milk - Determination of milk fat,
iceriginin tayini-Orta kizil6tesi cihazlarin|Protein and lactose content - Guidance
kullanimina iliskin kilavuz on the operation of mid-infrared
instruments
TS EN ISO|Dogal Nisasta- Nisasta muhtevasi tayini- | Native starch - Determination of starch
10520 Ewers polarimetrik metot content - Ewers polarimetric method
[SO 11053-2 Bitkisel yaglar ve yaglar — Siitlii ¢ikolatada | Vegetable fats and oils — Determination
kakao yag1 esdegerlerinin belirlenmesi of cocoa butter equivalents in milk
chocolate
TS EN ISO|Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi yaglar-| Animal and vegetabl fats and oils -
12966-3 Yag asitleri metil esterlerinin gaz|Gaschromatography of fatty acid
kromotografisi - B6liim 3:Trimetilsulfonim | methylesters - Part 3: Preparation of
hidroksit (TMSH) kullanilarak metil | methylesters using trimethylsulfonium
esterlerinin hazirlanmasi hydroxide (TMSH)
TS 13359 Bal-Fruktoz, glukoz, sakaroz, turanoz ve|Determination of fructose, glucose,

saccharose, turanose and maltose of
honey by high performance liquid
chramatography

TS 1SO 23275-
2*

Hayvansal ve bitkisel yaglar- Kakao yagi ve
cikolatada kakao yag1 esdegerleri - Boliim

Animal and vegetable fats and oils -
Cocoa butter equivalents in cocoa butter

2: Kakao yag1 esdegerlerinin miktarinin{and plain chocolate - Part 2:
tayini Quantification of cocoa  butter
equivalents
© TSE - Tiim haklar1 saklidir. 1
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tst 7800 TURK STANDARDI TASARISI

3 Terimler ve tanimlar

3.1
cikolata

kakao iirlinleri ile seker ve/veya tatlandirici; gerektiginde siit yagi disindaki hayvansal yaglar hari¢
olmak tlizere diger gida bilesenleri ile siit ve/veya siit iliriinleri ve mevzuatinda katilmasina izin verilen
katki ve/veya aroma maddelerinin ilavesi ile sade, dolgulu veya findik, fistik gibi cesni maddelerinin bir
veya birkaci ile karistirilarak hazirlanan mamul

3.2
cikolata (sade)

cesitli oranlarda kakao yagi, yagsiz kakao kuru maddesi, siit yagi ve siit kuru maddesi iceren ve icerdigi
kakao veya siit yag1 oranina gore adlandirilan ve herhangi bir dolgu veya yenilebilir ¢esni maddesi
karistirllmamis ¢ikolata

3.3
bitter cikolata

bilesiminde en az %18 kakao yag1 ve en az %14 yagsiz kakao kuru maddesi olacak sekilde en az % 35
toplam kakao kuru maddesi igeren cikolata

3.4
kuvertiir bitter cikolata

bilesiminde en az %31 kakao yag1 ve en az % 2,5 yagsiz kakao kuru maddesi olacak sekilde en az % 35
toplam kakao kuru maddesi igeren cikolata

3.5
siitli cikolata

bilesiminde en az % 2,5 yagsiz kakao kuru maddesi olacak sekilde en az % 25 toplam kakao kuru
maddesi igeren, ayrica en az %14 siit kuru maddesi ve en az % 3,5 siit yagindan olusan, kakao yagi ve
slit yagi toplam miktar1 ise en az % 25 olan ¢ikolata

3.6
bol siitlii cikolata

bilesiminde en az % 20 toplam kakao kuru maddesi, en az %2,5 yagsiz kakao kuru maddesi, en az %20
stit kuru maddesi, en az %5 siit yagi iceren, kakao yagi ve siit yagi toplam igerigi en az % 25 olan ¢ikolata

3.7
kremali cikolata

bilesiminde en az %5,5 stit yagi iceren siitlii ¢ikolata

3.8
yagsiz siitlii cikolata

bilesiminde en fazla %1 siit yagi iceren siitlu ¢ikolata

3.9
kuvertiirsiitlii cikolata

bilesiminde en az % 2,5 yagsiz kakao kuru maddesi olacak sekilde en az % 25 toplam kakao kuru
maddesi iceren, kakao yag1 ve stit yagi toplam icerigi en az % 31 olan cikolata

2 © TSE - Tim haklar1 sakhdir.
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TURK STANDARDI TASARISI tst 7800

3.10
beyaz cikolata

bilesiminde en az %20 kakao yag1 ve en az %14 siit kuru maddesi igeren ve en az % 3,5'i siit yag1 olan
cikolata

3.11
graniil veya pul bitter cikolata

bilesiminde en az %12 kakao yag1 ve en az % 14 yagsiz kakao kuru maddesi olacak sekilde en az % 32
toplam kakao kuru maddesi igeren cikolata

3.12
graniil veya pul siitlii cikolata

bilesiminde en az % 20 toplam kakao kuru maddesi ve %12 siit kuru maddesi iceren, kakao yagi ve siit
yagl toplam icerigien az %12 olan gikolata

3.13
dolgulu cikolata

dis kismi kiitlece en az % 25olmak iizere ¢ikolatalardan (sade) bir veya birka¢inin kombinasyonu ile
kaplanmis ve i¢ dolgusu dis kaplamadan belirgin bir sekilde ayrilabilencikolata

3.14
dolgu maddesi

unlu mamul, pasta, biskiivi ve yenilebilir buz hari¢ olmak lizere krema, fondan, nuga, karamel, alkollii
ickiler, kuruyemis ve kuruyemis ezmeleri, krokan, meyve vb. maddeler

3.15
cesnili cikolata

graniil ve pul ¢ikolatalar disindaki cikolatalarin (sade) ¢esni amaciyla en fazla % 40 oraninda findik,
fistik, cam fistig1, badem vb. ¢esni maddeleri ve diger yenilebilir maddelerle karistirilmasi sonucu elde
edilen cikolata

3.16
kakao yagi

cekirdek kakao ve/veya kakao kiitlesinden elde edilen yag

3.17
kakao kiitlesi

kabuklarindan ayiklanmis kakao cekirdeklerinin 6giitiilmesi ile elde edilen, ¢ekirdekten ayrilmayan
kabuk icerigi kuru maddede en fazla % 5, yag icerigi ise kuru maddede en az % 48 olan madde

3.18
kakao kuru maddesi

kakao ¢ekirdeginden elde edilen kabuk ve su disindaki kakao bilesenleri

3.19
siit kuru maddesi

tam yagli, yarim yagh veya yagsiz koyulastirilmis siit veya stit tozu, krema, koyulastirilmis krema, krema
tozu, tereyagi veya siit yagindan elde edilen su disindaki stit bilesenleri

© TSE - Tim haklan sakldir. 3
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3.20
yenilebilir madde

dogrudan insan tiiketimine sunulabilen gida maddeleri.

3.21
yabanci madde

cikolataya katilmasina izin verilen maddeler disinda gozle goriilebilen her tiirlii yabanci madde

4 Siniflandirma ve ozellikler
4.1 Siniflandirma
4.1.1 Siniflar

Cikolatalar iiretim sekline gore;
— Cikolata (sade),

— Dolguly,

— Cesnili

olmak tlizere ii¢ sinifa ayrilir.
4.1.2 Cesitler

Cikolata (sade) ile dolgulu ve cesnili ¢ikolatalarin, kaplama cikolata (sade) kisimlari ihtiva ettigi
maddelerin ¢esit ve miktarina gore;

— Bitter,

— Graniil veya pul bitter,
— Kuvertiir bitter,

— Sitlyg,

— Graniil veya pul siitli,
— Kuvertir siitli,

— Bolsiitlyg,

— Kremal,

—  Yagsiz siitli,

— Beyaz

olmak lizere on ¢eside ayrilir.

4.2 Ozellikler
4.2.1 Duyusal dzellikler

Cikolatanin duyusal 6zellikleri Cizelge 1'de verilen degerlere uygun olmalhdir.

4 © TSE - Tim haklar1 sakhdir.

5070 sayili kanun geregince guvenli elektronik imza ile imzalanmistir. ID:598880942021927151151. Bu kod ile http://evrak.akib.org.tr/ adresinden dogrulayabilirsiniz.



TURK STANDARDI TASARISI tst 7800

Cizelge 1 — Cikolatanin duyusal 6zellikleri

Ozellik Deger

Goriliniis Cikolata tizerinde parmak izi, bocek vb. parca ve kalintisi, kif
bulunmamali

Yap1 Cikolata uygun muhafaza sartlarinda 24 saat bekletildiginde kirilabilir

vasifta olmali, kirik yiizey homojen bir yapida olmaldir.

Tat ve koku Cikolata, tipine has tat ve kokuda olmali, yagdan kaynaklanan sabunumsu,
acimsl, yabanci tat ve koku bulunmamalidir.

Yabanci madde Bulunmamali

4.2.2 Kimyasal ozellikler

Cikolatada (sade) rutubet orani en ¢cok % 1,5 (m/m) olmalidir. Dolgulu ve ¢esnili cikolatalarda, ¢ikolata
(sade) kisminin rutubet orani en ¢ok % 2 (m/m) olmalidir.

4.2.3 Cesit ozellikler

Cikolata (sade) ile dolgulu ve ¢esnili cikolatalarin, kaplama ¢ikolata (sade) kisimlarinin 6zelikleri Cizelge
2’'de verilen degerlere uygun olmalidir.
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Cizelge 2 — Cikolata (sade) ile dolgulu ve cesnili ¢cikolatalarin, kaplama cikolata (sade)

kisimlarinin 6zelikleri

Yagsiz Toplam Toplam
kakao kakao Siit yag, Siitkuru | stutyag: ve
kuru kuru maddesi, kakao
Cikolatalar mlzzl;ae(;z)a §/1 ((riu/l;}rll) maddesi, maddest, ma((li((lil;ze) (kuru yagl,
4).5)6) en aZ’ 1(; ” ’ (kuru (kuru ’ | maddede), (kuru
maddede), | maddede), | %(m/m), %(m/m), maddede),
3)
%(m/m), | %(m/m), | enaz | op(m/m),
en az en az en az
Bitter 18 14 35 Aranmaz Aranmaz Aranmaz
K.u vertur 31 2,5 35 Aranmaz Aranmaz Aranmaz
bitter
Siitlii Sutyagina bagh 2,5 25 3,5 14 25
olarak degisir.
K}w?rtur St yaglnavl.)a.gh 2,5 25 Aranmaz Aranmaz 31
sutli olarak degisir.
Bol siitlii Sutyagina bagh 2,5 20 5 20 25
olarak degisir.
o - Siit yagina bagh 1(en
Yagsiz siitlii olarak degisir. 2,5 25 fazla) 14 22,5
Kremali Sut yaglnavl.)a.gh 2,5 25 5,5 14 25
olarak degisir.
Granl.Jl veya 12 14 32 Aranmaz Aranmaz Aranmaz
pul bitter
Gran?l Yeya Sut yaglnavt.)a.gh Aranmaz 20 Aranmaz 12 12
pul siitlii olarak degisir.
Beyaz 20 - - 3,5 14 23,5

6)Dolgulu ¢ikolatada dis kismi kiitlece en az %25 olmalidir.

3)Siitten elde edilmeyen hayvansal yaglar ve bunlarin karisimlar: kullanilmamaldir.

DKakao yaginin disinda cikolata mamullerine eklenecek bitkisel yag listesi Cizelge 3’te verilmis olup
bitter, stitlii ve beyaz cikolatalara katilabilir. Kakao yag1 veya toplam kakao kuru maddesinin asgari
miktarini azaltmamak kaydiyla yenilebilir diger maddelerin toplam kiitlesini tespit ettikten sonra
bitkisel yag ilavesi son mamulde %5’i gecemez.

2Dondurmalarin veya benzer dondurulmus mamullerin iretiminde kullanilan ¢ikolatalarda
Hindistan cevizi yag: kullanilabilir.

4) Sutld ve bitter cikolatalarda kakao kaynakli nisasta bulunabilir. Nisasta orani siitlii ¢ikolatalarda
%1,5 (m/m), bitter ¢ikolatalarda %3(m/m)’ ii gecemez.

5) Cikolatalara, cikolata ve siit tadini taklit edecek aroma maddelerinin disindaki aroma maddeleri
arzu edilen lezzeti verecek miktarlarda katilabilir.

6
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Cizelge 3 — Kat1 yag elde edilen bitkiler ve bitkisel yaglar

Yag ismi Bitkinin Latince ismi
[llipe, Borneotallow veya Tengkawang Shoreaspp.
Palm yagi Elaeisguineensis, Elaeisolifera
Sal Shorearobusta
Shea Butyrospermumparkii
Kokum gurgi Garciniaindica
Mango cekirdegi Mangiferaindica

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralari

Bu standartta verilen o6zellikler ile bunlarin, muayene ve deney madde numaralar1 Cizelge 5'te

verilmistir.
Cizelge 4 — Ozellik, muayene ve deneylerine ait madde numaralari
Ozellik Ozellik madde Muayene ve deney madde
numaralari numaralari

Duyusal 421 5.2.2
Rutubet muhtevasi 4.2.2 5.3.2
Kakao yag1 muhtevasi 4.2.3 533
Toplam yag muhtevasi 4.2.3 5.3.3.1
Siit yag1 muhtevasi 423 5.3.3.2
Kakao yagi ve siit yagindan bagka yagin aranmasi 423 5.3.3.3
Yagsiz siit kuru madde muhtevasi 423 5.34
Cikolata oram 423 535
Yagsiz kakao orani 423 5.3.6
Yag asidi bilesimi 423 5.3.7
Nisasta orani 4.2.3 5.3.8
Ambalaj 521 6.1
Isaretleme 6.2 6.2

5 Numune alma, muayene ve deneyler
5.1 Numune alma

Sinifi, tipi, ¢esidi, ambalaj biiyiikliigii, ambalaj cinsi, imalat tarihi ve seri kod numarasi ayni olan ve bir
defada muayeneye sunulan ¢ikolatalar bir parti saylir.

5.1.1 Numune alinacak ambalajlarin ayrilmasi

Muayeneye sunulan ve tiiketici ambalajlarini ihtiva eden, biiylik ambalajlarin sayisi parti buyiikligi N
kabul edilerek Cizelge 5'te karsisinda gosterilen miktarda (n) ambalaj yigindan sistematik olarak ayrilir.
Bu maksatla partiyi teskil eden birimler birden baslayarak 1, 2, 3.......N seklinde numaralanir. N/n tam
say1 degilse r tam saylya tamamlanir ve r'inci ambalaj, numune alinmak tizere ayrilir ve ayirma islemi
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Cizelge 5'teki sayiya (n) ulasincaya kadar devam edilir. Alinacak agirlik dolgulu cikolatalar icin ise asgari
1250 g’'dan, findik, fistik vb. ilave edilmis ¢ikolatalar i¢in 400 g’dan, diger cikolatalar i¢in 300 g’dan az
olmamalidir.

5.1.2 Ayrilan ambalajlardan numune alinmasi

Numune alinmak iizere ayrilan biiyiik ambalajlardaki kiiciik ambalajlarin toplam sayisi N kabul edilerek
Cizelge 5'te karsisinda gosterilen sayida (n) olmak tlizere kii¢ciik ambalaj, ayrilan biiyiik ambalajlardan
ve her birinden esit miktarda olmak iizere ayrilir.

Cizelge 5 — Numune alma cizelgesi

Parti biiytikliigii (N) | Numune miktar1  (n) | Kabul edilebilir kusur sayis1 1)
15 'e kadar 2 0
15-50 3 1
51-150 5 2
151-500 8 3
501-3200 13 4
3201 'den biiytik 20 5

1) Kabul edilebilir kusurlu numune sayisi, ambalaj ve isaretleme i¢indir.

5.2 Muayeneler
5.2.1 Ambalaj muayenesi

Ambalaj muayenesi bakilarak, tartilarak ve elle kontrol edilerek yapilir. Ambalajin Madde 6.1'deki
ozelliklere uyup uymadigina ve Madde 6.2'deki isaretleme ile ilgili hususlar1 ihtiva edip etmedigine
bakailir.

5.2.2 Duyusal muayene

Duyusal ozellikler, bakilarak, koklanarak ve tadilarak muayene edilir ve sonucun Madde 4.2.1'e uyup
uymadigina bakilir.

5.3 Deneyler

Deneylerde damitik su veya buna es deger saflikta su kullanilmalidir. Kullanilan reaktifler analitik
saflikta olmali, ayarh ¢ozeltiler TS 545'e gore, indikator ¢ozeltiler ise TS 2104'e gore hazirlanmahdir.

5.3.1 Analiz numunesinin hazirlanmasi

Numune, buzdolabina konularak iyice sertlesmesi saglandiktan sonra rendelenir veya bir bigak ile
tiraglanarak ufak parcalar héline getirilir, iyice karistirtlir ve agzi sikica kapanabilen bir siseye
konularak serin yerde muhafaza edilir. Buzdolabinda sertlesmeyen veya rendelenmesi miimkiin
olmayan ¢ikolatalarda yeterli miktarda numune bir behere konularak yaklasik 50 °C'taki su banyosuna,
behere su girmeyecek sekilde beher daldirilir. Beher icindeki numunenin sicakligi 40 °C - 45 °C'a
gelinceye ve eriyinceye kadar, beher sik sik karistirilir. Numune eriyince su banyosundan alinir,
karistirmaya devam edilerek 4 mm-10 mm capindaki bir cam tiipe analizler i¢in gerekli numune alinir
ve tiipiin agzi sikica kapatilir.

Cesni maddesi ilave edilmis (findik, fistik vb.) ve dolgulu ¢ikolatalarda; ¢esni veya dolgu maddeleri bir
bicakla miimkiin oldugu kadar ayrilarak agzi sikica kapatilabilen bir siseye konur, ¢ikolata kismi,
yukarida belirtildigi sekilde isleme tabi tutulur.
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Cikolatalarin asgari icerikleri eklenen yenilebilir maddelerin kiitlesinin ¢ikarilmasindan sonra
hesaplanir. Dolgulu cikolatadaasgari icerikler, katilmasina izin verilen yenilebilir maddeler ve dolgu
kiitlesinin ¢ikarilmasindan sonra hesaplanir.

Dolgulu cikolatada ¢ikolata icerigi, dolgular dahil olmak {izere son mamuliin toplam kiitlesi iizerinden de
hesaplanir.

5.3.2 Rutubet tayini

Analiz numunesinden, sabit tartima getirilerek kiitlesi belli platin kapsiil i¢ine yaklasik 5 g tartilir.
103 °C £ 2 °C'daki hava 1sitmali etiivde sabit tartima gelinceye kadar kurutulur. Numunedeki kiitle
kaybindan, ylizde rutubet kayb1 hesaplanir. Sonucun Madde 4.2.1'e uyup uymadigina bakilir.

5.3.3 Kakao yagi tayini

Siitsiiz cikolata numunesinde toplam yag, kakao yagina esittir. Siitlii cikolata numunesinde kakao yagi
oranini analitik olarak dogrudan tayin etmek miimkiin olmadigi icin, toplam yag bulunup bundan siit
yag1 oraninin ¢ikarilmasi ile bulunur. Sonucun Madde 4.2.3'ye uyup uymadigina bakilir.

5.3.3.1 Toplam yag tayini
5.3.3.1.1 Metodun prensibi

Cikolatada, seliilozlar tarafindan sarilan kakao yagi ve siit icindeki proteinler tarafindan sarilan siit yagi;
1s1 uygulanarak hidroklorik asit etkisiyle aciga ¢ikarilir, siiziiliir, yikanir ve kurutulur. Petrol eteri ile
oOzutlenir. Petrol eteri damitildiktan sonra kalan yag kurutulur ve tartilir.

5.3.3.1.2 C(Cihaz ve malzeme

- Genel laboratuvar cihaz ve malzemeleri,

- Soxhlet cihazi,

- Etiiv, 103°C * 2°C,

- Analitik terazi, 0,001 g hassasiyette.

5.3.3.1.3 Reaktifler

- Hidroklorik asit (HCI) ¢ozeltisi; % 25'lik (d=1,12 g/mL), 8 M'lik.

- Gumiis nitrat (AgNO3) ¢ozeltisi; 0,1 M'lik.

- Petrol eteri, yeni damitilmis, kaynama noktasi 40 °C - 60 °C olan.
5.3.3.1.4 islem

300 mL - 500 mL’lik bir beher icine hazirlanmis numuneden bitter ¢ikolata icin 4 g - 5 g, siitlii ve beyaz
cikolata icin 9 g - 10 g hassas olarak tartilir. Homojen bir siispansiyon elde etmek i¢in 45 mL kaynar saf
su; numune devaml karistirilarak yavas yavas ilave edilir. 55 mL % 25'lik hidroklorik asit ¢ozeltisi ve
birkac¢ tane kaynama tasi konulur, karistirilir. Erlenin agzi saat cami ile kapatilir, kaynayincaya kadar
yavas yavas 1sitilir ve 15 dakika miiddetle ¢ok hafif kaynatilir. Bu miiddet sonunda saat cami, 100 mL
kaynar su ile beherin i¢ine yikanir. 15 cm'lik kirmali (orta gozenekli) siizge¢ kagidindan siiziiltr. Beher,
suile ii¢ kere yikanir. Yikama suyu 0,1 N glimiis nitrat ¢dzeltisi ile kloriir reaksiyonu vermeyinceye kadar
stizge¢ kagidindaki ¢okeltinin yikanmasina devam edilir. Islak stizgec¢ kagidi ve icindeki numune; yagsiz
bir 6ztltleme kartusu icine yerlestirilir. Kartus; kiiciik bir beher icine konularak, 103 °C + 2 °C'taki etiivde
6 saat - 18 saat miiddetle kurutulur. Kartusun agzi cam ytnii ile kapatilir.

250 mL'likSoxhlet balonu icine birka¢ tane cam boncuk atilir, 103 °C £ 2 °C'ta bir saat tutulur,
desikatérde oda sicakligina kadar sogutulur, tartilir. Kartus icindekilerle birlikte Soxhlet cihazina
yerlestirilir ve kartusun alti1 cam boncuklarla desteklenir. Soxhlet cihazindaki eter, 30 defadan az sifon
etmeyecek sekilde 1sitma hiz1 ayarlanarak 4 saat miiddetle ekstraksiyon islemine devam edilir. Soxhlet
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balonu alinir ve damitma cihazinda eter ayrilir. 60 °C'taki su banyosunda daha sonra 103 C * 2 °C’taki
etlivde, sabit kiitleye kadar (yaklasik 1,5 saat - 2 saat) tutulur. Desikatérde oda sicakligina kadar
sogutulur ve tartilir. Arka arkaya yapilan iki tartim arasindaki fark % 0,5' i gecmeyinceye kadar isleme
devam edilir.

5.3.3.1.5 Hesaplama
Toplam yag icerigi asagidaki bagint1 yardimiyla hesaplanir:

Toplam yag icerigi (G), % = M =M x100

Burada;

m; : Soxhlet balonunun ekstraksiyondan sonraki kiitlesi, g,

m; : Bos soxhlet balonunun (cam boncuk ile) kiitlesi, g,

my: Deney numunesi kiitlesi, g,

dir.

Paralel iki calisma arasindaki toplam yag icerikleri arasindaki fark % 0,1’ i gegmemelidir.
Kuru maddede toplam yag miktar tayini asagidaki baginti yardimiyla hesaplanir.

Gx100
100-S

Toplam yag miktari, kuru maddede, (%) =

Burada;
S : Cikolatadaki rutubet ytizdesi, % (m/m)’dir.
5.3.3.2 Siityag tayini

Siitli cikolata i¢indeki stit yag1 miktari, ISO 11053’e gore yapilir. Sonucun Madde 4.2.3’e uygun olup
olmadigina bakilir.

5.3.3.3 Cikolatada kakao ve siit yagindan bagka yagin aranmasi

Cikolatada kakao ve siit yagindan baska yagin aranmasi, TS ISO 23275-2'ye gore yapilir ve sonucun
Madde 4.2.3’e uyup uymadigina bakilir.

5.3.4 Yagsiz siit kuru maddesi tayini

Yagsiz siit kuru maddesinin tayini prensibinde laktoz tayini esas alinir. TS ISO 9622’ye gore yapilir ve
sonucun Madde 4.2.3'e uyup uymadigina bakilir.

5.3.5 Cikolata orani tayini
5.3.5.1 Metodun prensibi

Belirli miktar cikolatanin, dolgu ve ¢esni maddeleri ile birlikte ve ayrildiktan sonra tartilmasi esasina
dayanmaktadir.

Cesni maddesi ilave edilmis (findik piliresi vb.) ¢ikolatalarda, ¢esni maddesini ¢ikolata kismindan
ayirmak gii¢ oldugu icin bu deney {i¢ defa hassasiyetle tekrarlanir, ortalama deger sonug olarak verilir.

5.3.5.2 Cihaz ve malzemeler
- Genel laboratuvar cihaz ve malzemelersi,

- Analitik terazi, 0,001 g duyarlhkta.
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5.3.5.3 islem

Buzdolabinda bekletilerek sertlestirilmis olan ¢ikolatadan bir satis birimi tartilir. Cikolata kismi, dolgu
ve cesni maddelerinden fiziksel yolla (kazima vb.) ayrilir ve tartilarak kiitlesi bulunur.

5.3.5.4 Hesaplama

Cikolata kismi agsagidaki bagint1 yardimiyla hesaplanir:

Cikolata kismi1 (% ) = M x100
m,

Burada;

m,: Cikolatanin toplam kiitlesi, g,

mi: Cesni ve dolgu maddeleri ayrildiktan sonraki kiitlesi, g dir.
Sonucun Madde 4.2.3'ye uyup uymadigina bakilir.

Cikolata kismi kolaylikla ayrilamadigi takdirde, toplam kiitlede bulunan kakao yagi Madde 5.3.3'e gore
tayin edilir. Bu yag oranina tekabiil eden ¢ikolata miktar1 Madde 4.2.3'ten bulunur. Ambalajda belirtilen
cikolata kismina uygun olup olmadig kontrol edilir. Ornegin; kakao yag1 orani kuvertiir bitter ¢ikolata
numunesi icin % 38 olarak hesaplanmis ise, bu degerden yola ¢ikilarak, kuru maddede toplam ¢ikolata
kismi oransal hesaplama ile bulunur, ambalajda belirtilen deger ile karsilastirilir.

5.3.6 Yagsiz kakao orani tayini

Yagsiz kakao orani tayini, referans olarak Madde 5.3.6.1’e gore, rutin olarak Madde 5.3.6.2'ye gore tayin
edilir.

5.3.6.1 Referans ydntem

5.3.6.1.1 Metodun prensibi

Spektrofotometrik yolla numunede teobromin igerigi tayini ile teobromin miktarindan yagsiz kakao
oraninin hesaplanmasi esasina dayanmaktadir.

5.3.6.1.2 Cihaz ve malzemeler

- UV spektrofotometre; 1 cm 151k yollu, 250 nm ve daha ytiksek dalga boyunda okuma yapabilen,
- Olgiilii balon; 100 mL'lik,

- Katl filtre kagid (iri gozenekli),

- Erlen; 300 mL'lik,

- Pipet; 0,5 mL, 4,0 mL, 5,0 mL, 10,0 mL’lik,

- Kaynama tasi.

5.3.6.1.3 Reaktifler

- Kursun asetat ¢ozeltisi; kaynamakta olan 350 mL su icinde 115 g kursun asetat Pb(CH3C00),.3H20
¢ozilir ve yavas yavas karistirilarak iizerine 60 g kursun oksit ilave edilir. Kursun oksitin
olabildigince ¢6ziinmesi saglanarak cozelti sicak iken filtre edilir. Filtre kaynar su ile yikanir ve
stziintii, 20°C'a sogutulduktan sonra su ile 500 mL'ye tamamlanir.

- Sodyum bikarbonat (NaHCO3)
- Hidroklorik asit ¢6zeltisi (%10'luk)
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5.3.6.1.4 islem

Oziitleme ve durultma: Numuneden 3 g tartilir ve 300 mL'lik bir erlene konur, icine birka¢ kaynama tasi
konularak erlenin kiitlesi bulunur, tizerine 96 mL su ilave edildikten sonra, zaman zaman ¢alkalamak
suretiyle kaynayincaya kadar isitilir ve 5 dakika hafif kaynar durumda tutulur. Erlen, Bunzen beki
lizerinden alinir, lizerine hemen ve devamli calkalayarak 4 mL kursun asetat ¢ozeltisi ilave edilir. Erlen
sogutulur, dis yiizeyi kurulandiktan sonra yeniden tartilir, siv1 kiitlesi 101 g oluncaya kadar su ilave
edilir (4 mL kursun asetat cozeltisi kiitlesi yaklasik 5 g'dir) ve iyice karistirildiktan sonra katlh filtre
kagidindan siiziiltir. Siiziintiiniin ilk 10 mL’si atilir. Elde edilen ve berrak veya hafif bulanik olmasi
gereken yaklasik 50 mL siizlintli tizerine 0,5 g kati sodyum bikarbonat konulur, iyice karismasi ve
kursun karbonatin ¢cokmesi saglanir. Yeniden katli filtre kdgidindan stiziiliir ve siiziintiiniin ilk 10 mL'si
atilir. Elde edilen berrak stiziintiiden 5 mL - 10 mL alinir ve 100 mL'lik 6lciilii balona konulur.

Uzerine 0,5 mL % 10'luk hidroklorik asit ¢ézeltisi ilave edildikten sonra karistirthir ve élgiilii balon
cizgisine tamamlanir.

5.3.6.1.5 Spektrofotometrik okuma

Hazirlanan ¢o6zeltinin absorbansi, suya karsi, 1 cm'lik kuvars kiivet icinde ve 306 nm'de UV
spektrofotometre ile okunur (D). Daha sonra 260 nm'den baslanarak, azami absorbans degeri (D2) ve
bu degerin okundugu dalga boyu (yaklasik 272 nm) okunur.

5.3.6.1.6 Hesaplama
Numunedeki teobromin icerigi asagidaki baginti yardimiyla bulunur:

%) - 17,7§rA]X2V— A)

Teobromin

Numunedeki yagsiz kakao orani asagidaki baginti yardimiyla bulunur:

T

Yagsiz kakao orani (%) = ———

0,0317

Burada;

A1: 306 nm'de okunan absorbans,

A; : En yiiksek absorbansin okundugu dalga boyundaki absorbans,
m : Numune miktari, g,

V : Stiziintiiden alinan miktar, mL,

T : Teobromin igerigi, % (m/m)

dir.

NOT Kahveli ve kolali (Aromali) gikolatalarda bu yontem kullanilmaz.
5.3.6.2 Rutin yontem

Yagsiz kakao konsantrasyonu siitlii ve stitsiiz ¢ikolatalarda asagida verilen esitlikler yardimiyla bulunur:
Siitlii cikolatalarda;

YKK=100-(S+TY+YSK+R)

Siitsiiz ¢ikolatalarda;

YKK=100-(S+TY+R)

12 © TSE - Tim haklar1 sakhdir.

5070 sayili kanun geregince guvenli elektronik imza ile imzalanmistir. ID:598880942021927151151. Bu kod ile http://evrak.akib.org.tr/ adresinden dogrulayabilirsiniz.



TURK STANDARDI TASARISI tst 7800

Burada;

YKK = Yagsiz kakao Kkiitlesi derisimi, % (m/m),

S = Sakaroz, % (m/m),

TY = Toplam yag, % (m/m),

YSK= Yagsiz siit kiitlesi, % (m/m),

R = Rutubet, % (m/m)

dir.

Sonucun Madde 4.2.3'e uygun olup olmadigina bakilir.
5.3.7 Yag asidi bilesimi tayini

Yag asidi bilesimi, TS EN ISO 12966-3'e gore yapilir ve sonucun Madde 4.2.3'te ¢ikolataya katilmasina
izin verilen bitkisel yaglar veya bitkisel yag karisimlari agisindan uygun olup olmadigina bakilir.

5.3.8 Nisasta tayini
5.3.8.1 Yontemin prensibi

Bu yontem, yiiksek performansh sivi kromatografisi (HPLC) kullanilarak gida iiriinlerinde nisastanin ve
glikoz iceren nisasta parcalanma iiriinlerinin enzimatik olarak tespit edilmesine dayanir. Ornek bir
Ol¢tim ve HPLC sartlari gerektiginde yararlanilmak iizere TS 13359’da verilmistir.

5.3.8.2 Cihaz ve malzemeler

— Standart laboratuvar cam malzemeleri

— Filtre kagids, 6rnegin; 185 mm ¢aph

— Siringa filtresi 0,45um; s1vi ¢ozeltilere uygun

— HPLC otomatik 6rnekleyici i¢in uygun numune vialleri (ttpleri)
—  Olgiilii balon, 100 mL

— Plastik siringa, 10 mL

— pH metre

— Analitik terazi

— Sicak su banyosu; 60°C ve 90°C’a ayarlanabilir

— Seker analizine uygun HPLC cihazi

5.3.8.3 Reaktifler

— Su, demineralize olan

— Glikoz, en az % 99 saflikta.

— Fruktoz, en az % 99 saflikta.

— Sakaroz, en az % 99 saflikta.

— Maltoz-monohidrat, en az % 99saflikta.

— Laktoz-monohidrat, en az % 99saflikta.

— Cinko asetat dihidrat.

— Potasyum hekzasiyanoferrat (II) (K4[Fe(CN)]6.3H20), ekstra saf.
© TSE - Tiim haklar sakhdir. 13
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— Susuz sodyum asetat.

— Glasiyal asetik asit % 96 (v/v) (en az).
— Alfa amilaz

— Amilogliikosidaz

— Sodyum asetat tampon ¢ozeltisi (0,2 mol/l). Cam beherin icine 16,4 gram sodyum asetat tartilarak
koyulur. Suda ¢éziiliir ve 1.000 mL’lik bir 6l¢iilii balona durulamp konur. isaret ¢izgisine kadar suyla
seyreltilir ve asetik asitle (pH metre kullanarak) pH 4,7’ye ayarlanir. Bu ¢6zelti, 4°C’ta muhafaza
edilerek en ¢ok 6 ay kullanilabilir.

— Amiloglukosidaz ¢ozeltisi. Sodyum asetat tampon ¢6zeltisi kullanarak amiloglukosidaz ¢cozeltisi
hazirlanir. Enzim aktivitesi, numunedeki nisasta miktarina uygun olarak yeterli dlizeyde olmalidir.
(6rnegin, 1 gr nisasta icin son hacmi 100 mL olacak sekilde, yaklasik 600 U/mL ‘lik aktivite; 120
U/mg olan 0,5 g amiloglukosidaz tozu ile elde edilir). Kullanmadan hemen 6nce hazirlanmalidir.

— Referans ¢ozeltiler. HPLC seker analizinde klasik olarak kullanilan sekliyle suda glikoz, fruktoz,
sakaroz, maltoz ve laktoz ¢ozeltileri hazirlanir.

— Berraklastirma reaktifi (Carrez I). Bir cam beherde 219,5 g ¢inko asetat suda ¢ozilir. 1000 mL’lik
bir 6l¢iilii balona durulanip konur ve 30 mL asetik asit ilave edilir. Iyice karistirilir ve isaret cizgisine
kadar su ile seyreltilir. Bu ¢ozelti, ortam sicaklifinda muhafaza edilerek en ¢ok 6 ay kullanilabilir.
Carrez ¢ozeltisine denk diger berraklastirma reaktifleri de kullanilabilir.

— Berraklastirma reaktifi (Carrez II). Bir cam beherin i¢ide 106,0 g potasyum hekzasiyanoferrat suda
¢oziiliir. 1.000 mL'lik bir 6l¢iilii balona konur. lyice karistirilir ve isaret cizgisine kadar su ile
seyreltilir. Bu ¢ozelti, ortam sicakliginda muhafaza edilerek en ¢ok 6 ay kullanilabilir. Carrez
cozeltisine denk diger berraklastirma reaktifleri de kullanilabilir.

— HPLC hareketli faz. Sekerlerin HPLC analizinde genel olarak kullanilan bir hareketli faz hazirlanir.
Ornegin aminopropil silika jel kolonu kullanilmas: halinde mobil faz, HPLC saf su ve asetonitril
karisimidir.

5.3.84 islem

Deney parc¢asi

15g’lik deney pargasi 0,1 g’'lik hassasiyet ile tartilir.
5.3.8.4.1 Numunelerin Hazirlanmasi
Enzimatik muamele i¢cin numune hazirlanmasi

15 g'lik deney parcasi100 mL’likolgtli bir balona tartilip konur ve 50°C’ta yaklasik 70 mL su ilave edilir.
Numune c¢alkalanarak ya da karistirilarak homojenlestirilir. Homojenlestirme isleminden sonra 50
mikrolitre 1siya dayanikh alfa amilaz ilave edilir ve su banyosunda 30 dakika 90°C’ta 1sitilir. Bagka bir
su banyosunda mimkin oldugunca hizli bir sekilde 60°C’a sogutulur ve amilogliikosidaz ¢ozeltisinden
5 mL ilave edilir. Tepkime ¢ozeltisinin pH’sina tesir edebilecek numuneler icin pH kontrol edilir ve
gerekirse 4,6 ila 4,8’e asetik asit kullanarak ayarlanir. 60°C’ta 60 dakika tepkimeye birakilir. Numuneler
ortam sicakligina sogutulur.

Serbest sekerlerin hesaplanmasi i¢cin numune hazirlanmasi

5 g'lik deney parcasi 6l¢iilii bir balona tartilip konur ve 50°C’ta yaklasik 70 mL su ilave edilir. 1 mLcarrez
[ve 1 mLcarrez Il ilave edilir. Numune ¢alkalanarak homojenize edilir. 100 mL 6l¢iilii balondaki numune,
isaret cizgisine kadar su ile seyreltilir. Homojenlestirilen numune bir oluklu filtreden gecirilerek
filitrelenir.
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Berraklastirma

Yiiksek protein veya yag igerigine sahip numuneler icin numune ¢ozeltisine 1 mLCarrez I ilave edilerek
berraklastirma yapilmasi gerekir. Calkalandiktan sonra 1 mLCarrez II ilave edilir. Numune tekrar
calkalanir.

HPLC analizine hazirhk

Olgiilii balondaki numune, isaret cizgisine kadar su ile seyreltilir, homojenlestirilir ve bir oluklu filtreden
gecirilerek filtrelenir. Numune 6ziitii toplanir. Oziitler, 6ziit ile énceden yikanmis bir siringa ile bir
siringa filtresinden gecirilir. Filtratlar siselere toplanir.

HPCL’de analiz

Sekerlerin analizi icin genel olarak HPLC cihazi kullanilir. Eger HPLC analizi eser miktarda maltoz
gosteriyorsa, nisasta tam olarak doniistiiriilmemistir bu da glikozun oldugundan diisiik 6l¢ciilmesine
neden olur.

5.3.8.4.2 Tanik deney

Numune ilave edilmeden (“Islem” bashginda bahsedildigi gibi) tam bir analiz yapilarak tamik deney
yapilir. Tanik deneyin sonucu, nisasta igerigi hesaplanmasinda kullanilir.

5.3.8.5 Hesaplama ve sonuclarin gésterilmesi
5.3.8.5.1 HPLC sonuclarinin hesaplanmasi

Nisasta iceriginin hesaplanmasi icin, iki HPLC analiz sonucu gereklidir. Once numunedeki seker varlig
olarak adlandirilan “serbest sekerler” ve sonra enzimatik muamele sonrasindaki miktar hesaplanir.
Enzimlerdeki sekerlerin diizeltilebilmesi i¢in de bir tanik deneyin yapilmasi zorunludur.

HPLC analizinde, pik alani integral islemi ile belirlenir ve derisim, referans ¢ozelti ile kalibrasyon sonrasi
hesaplanir. Tanik deneydeki glikozun derisimi (g/100) enzimatik muameleden sonraki glikoz
derisiminden (g/100mL) cikarilir. Sonug olarak sekerlerin icerigi (g seker/100 g numune) numunenin
kiitlesi kullanilarak hesaplanir:

Burada;

1. Serbest sekerlerin igerigini (g/100 g) veren enzimatik muameleden 6nceki HPLC analizi:
- Glikoz G
- Fruktoz F
- SakarozS

2. Sekerlerin igerigini (g/100 g) veren enzimatik muameleden sonraki HPLC analizi:

- Tanik deneyin diizeltilmesinden sonraki glikoz Ge cor
- Fruktoz F.
- Sakaroz S.

5.3.8.5.2 Nisasta iceriginin hesaplanmasi

Toplam glikozun (Z) hesaplanmasi

Enzimatik muameleden sonraki fruktoz miktar (F.) enzimatik muameleden 6nceki fruktoz miktarindan
(F) yiiksek ise, o halde numunede mevcut olan sakarozkismi olarak fruktoza ve glikoza dontisturiilir.
Bu da serbest kalan glikozda (Fe - F) bir diizeltme yapilacagi anlamina gelmektedir. g/100g’da diizeltme
yapildiktan sonra nihai glikoz icerigi (Z):

7= (Ge cor) - (Fe - F)
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Nisasta olarak ifade edilen toplam glikoz iceriginin hesaplanmasi

g/100g’da “nisasta” icerigi (E):

E =[(Gecor) - (Fe-F)]x0,9

Hesaplanan nisasta igeriginin (E) Madde 4.2.3’e uygun olup olmadigina bakilir.

5.4 Degerlendirme

Muayene ve deney neticelerinin her biri bu standarda uygun ise parti standarda uygun sayilir.
5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

Firmanin ad1 ve adresi,

— Muayene ve deneyin yapildig yerin ve laboratuvarin adj,

— Muayene ve deneyi yapanin ve/veya raporu imzalayan yetkililerin adlar1 gérev ve meslekleri,
— Numunenin alindig tarih ile muayene ve deney tarihi,

— Numunenin tanitilmasi,

— Muayene ve deneylerde uygulanan standartlarin numaralari,

— Sonuglarin gosterilmesi,

— Muayene ve deney sonuclarini degistirebilecek faktorlerin mahzurlarini gidermek {izere alinan
tedbirler,

— Uygulanan muayene ve deney metotlarinda belirtilmeyen veya mecburi gériilmeyen, fakat muayene
ve deneyde yer almis olan islemler,

— Rapora ait seri numarasi ve tarih, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayisi,

6 Piyasaya arz
6.1 Ambalajlama

Ambalaj olarak; sagliga zararli olmayan ve ¢ikolatanin 6zelliklerini koruyacak 6zellikte mevzuatina
uygun malzemeler kullanilir. Kii¢iik ambalajlar daha biiyiik dis ambalajlara konulabilir.

6.2 Isaretleme

Ambalaj lizerinde en az asagidaki bilgiler bulunmalidir:

- Firmanin ticari unvani veya kisa adi, adresi ve tescilli markasi,
- Mamuliin adjy, sinifi ve ¢esidi,

o«

- Mamuliin adj, sinifi ve ¢esidi (“Bol siitli”,
vb.),

sutlii ve findik ¢esnili”,“kuvertiir siitlii ve nuga dolgulu”

- Bustandardin isaret ve numarasi (TS 7800 seklinde),

- Seri/kod numarasi,

- Netkiitlesi (g veya kg olarak, tiiketici ambalajina),

Bu bilgiler gerektiginde, Tiirk¢e'nin yani1 sira yabanci dillerde de yazilabilir.

Kakao yag1 disinda bitkisel yag iceren ¢ikolata mamullerinde bu durum etiket tizerinde belirtilmelidir
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Bitter cikolata, siitlii cikolata, beyaz cikolata, gesitler halinde birlikte ambalajlanmasi durumunda
“cesitli cikolatalar” veya “cesitli dolgulu cikolatalar” veya benzer isimlerle adlandirilabilir.

Bitter ve siitlii ¢cikolatalarda toplam kakao kuru maddesi etiket lizerinde “kakao kuru maddesi asgari %
.... “ seklinde verilmelidir.

6.3 Muhafaza ve tasima

Icinde cikolata bulunan ambalajlar, rutubetsiz, 16 °C - 20 °C'un altinda ve giinessiz yerlerde muhafaza
edilmeli, yagmur altinda birakilmamali ve bu sartlarda yiiklenip bosaltilmamali, cikolatalar dogrudan
glines 1s181ndan korunmus raflarda satisa sunulmalidir.

7 Cesitli hiikiimler

Imalatg1 veya satic1 bu standarda uygun olarak imal edildigini beyan ettigi biber salcasi ve piiresi i¢cin
istendiginde standarda uygunluk beyannamesi vermeye veya gostermeye mecburdur. Bu beyannamede
satis konusu cikolatanin;

— Madde 4'teki 6zelliklere uygun oldugunun,
— Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapilmis ve uygun sonug alinmis bulundugunun

belirtilmesi gerekir.
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